
                      R E S T A U R A C E      

Na začátku Vám nabízíme studené  předkrmy…

50 g
Šunková rolka s křenovou šlehačkou


50,-

80g
Carpaccio z marinované hovězí svíčkové                   
119,-


( olivový olej, olivy, parmazán)

50g
Norský uzený losos v Anetčině náruči                    
95,-


 (bílý jogurt, citrón, kopr, bílý pepř)

100g  Filety z uzeného pstruha  „Kolowrat“, 

křenový přeliv





95,-

50g
Prosciutto di Parma


 
   
95,-


 (pravá parmská šunka, hruška, brusinky)

100g
Pravá maďarská čabajka, 

čerstvý křen, feferonka




78,-
70g
Krevetový  coctail s přelivem ,   toast 2 ks

68,-

             (krevety, kečup, citrón)

100g
Mozzarela s rajčaty, provensálské koření

60,-

Dále si můžete vybrat z tradičních polévek…


Slepičí vývar se zeleninou a játrovými knedlíčky
35,-


Cibulačka se sýrovým toastem



35,-


Česnečka se šunkou, sýrem a opečeným chlebem 
40,-


BOUILLABAISA (francouzská rybí s mořskými  plody)60,-

Dřevorubecká zelná polévka s klobásou  



v chlebovém bochníčku 




65,-    

Zvolíte-li si teplý předkrm, připravíme Vám...                               

75g    Kuřecí ragů gratinované se sýrem


75,-

120g
Královský rozpečený sýr s mandlemi

65,-


 (hermelín, šunka, mandle, máslo) 

100g
Cibulové kroužky smažené, pikantní omáčka
45,-

Co jsme našli v rybářské síti…

200g
Pstruh pečený na másle s mandlemi

119,-

Kolowratské sádky Opočno 

(cena dle váhy 10g =10,-Kč.

200g
Aljašská treska s bazalkovou omáčkou

95,-


 (smetana, cibulka, bazalka, česnek, bílý pepř)

150g
Steak z norského lososa na grilu 

s bylinkovým máslem




145,-

150g
Candát na roštu, listový špenát,

bylinkové máslo

Kolowratské sádky Opočno
165,-
300g
Chobotnice na provensálský způsob

190,-

6 ks
Šneci po francouzsku, bagetka krájená


(zapečený se sýrem a máslem)



190,-

Drůbež žádného labužníka nezklame …

200g
Kuřecí prsíčka plněná s nivou a šunkou

158,-

150g
Tatranské kuřecí nudličky



128,-


 (cibule, pórek, žampiony, česnek, anglická slanina, sýr)

150g
Kuřecí medajlonky




128,-


se smetanovo-žampionovou  omáčkou




150g
Smažený kuřecí řízek




118,-

150g
Krůtí medajlonky „HAWAI“



138,-


 (ananas, broskev, šunka, sýr)

200g
Kuřecí steak na grilu, bylinkové máslo

148,-

Jídla ze zvěřiny na grilu a z pánve…

200g
Jelení fořtovský steak na houbách


278,-


  (jelení kýta,směs hub, slanina)

200g
Kančí steak na šípkové omáčce



278,-

Něco menšího pro Vaše děti…

50g
Svíčková na smetaně, 2 houskové knedlíky

45,-

75g
Víla „Amálka“





70,-


  (kuřecí prsíčka, broskev, šlehačka, brambory)

75g
Cipískovo tajemství – medajlonky z vepřové panenky


  (žampiony, hranolky)




70,-

100g
Křemílek a Vochomurka



70,-


  (50g smažený kuřeci řízek, 50g smažený sýr, brambory)


Tom a Jerry





59,-


italské těstoviny se sýrem a kečupem

Co se vaří v Čechách…

100g
Svíčková na smetaně,




88,-


 houskové knedlíky, brusinky, šlehačka

100g
Vamberecký guláš

  v teplém chlebovém bochníčku



108,-

100g
Chalupářský guláš, houskové knedlíky

88,-

350g 
Selský talíř, česká příloha



138-


  (v.pečeně, uzené maso, kachna, slanina, klobása)

150g
Smažený vepřový řízek          



119,-

100g
Kuřecí plátek v bramborákovém těstíčku
115,-

400g
Kachní stehno pečené,  houskové knedlíky, zelí  
148,-

100g
Pikantní masová směs v bramboráku

98,-

5 ks
Jahodové knedlíky s jemným tvarohem

 a skořicové máslo 

             


65,-            

Čínská jídla…

150g
Křehké kuře





128,-


  (kuřecí prsíčka v těstíčku, pikantní omáčka)

150g
Čínské nudle CHOW - MEI 



145,-

 (kuřecí prsíčka, čínské nudle, čínské zelí, mrkev, pórek, zázvor,sojová om.)

čínská příloha:

200g
rýžové nudle s vejcem a pórkem



48,-


Flambované speciality…  flambováno vodkou 5 cl.
400g
Chateaubriand “MAISONE“



670,-

200g
Plněná vepřová panenka (šunka, sýr, oliva)
      
230,-

200g
Kuřecí prsa „Florida“




180,-


  (kuřecí prsíčka s broskví a ořechy, flambováno koňakem)

Chcete překvapit Vaší společnost…

1200g
Festival mas pro 6 osob




1450,-


  (směs mas na grilu s teplou zeleninou, přílohová variace)

600g
Fondue masové pro 4 osoby



680,-


  (h.svíčková, vepřová panenská svíčková , kuřecí prsíčka)

    
Fondue sýrové pro 4 osoby



265,-


omáčky k fondue : kari, křenová, citrónová, hořčicová

  
 


česneková, pepřová

Nutno objednat den předem:

3000g
 Kachna pečená, česká příloha



690,-


 cena dle váhy 100g= 22,-Kč.

5000g Husa pečená,  (asi pro 6 osob)



1750,-

   česká příloha   (houskové a bramborové knedlíky, bílé a červené zelí)
Na objednávku Vám rádi připravíme …

400g
T-BON steak,  teplá zelenina



480,-

200g
Biftek pana Havla




285,-

  (smetanový přeliv se žampiony, ovocný špíz)

150g
Vepřové špalíčky v anglické slanině


 zapečené mozarellou




155,-


 (vepřová panenská svíčková, anglická slanina,


  mozarella,  žampionová omáčka)

200g
Plněná vepřová panenka  po anglicku
 
180,-


(anglická slanina, sušené švestky)

200g
Anglický biftek s vejcem, 



285,-

fazolky s anglickou slaninou, zeleninová obloha


200g
Pfeffer steak, zeleninová obloha


285,-

150g
Texaské kostky





199,-


 (h.svíčková, kečup, kápie, cibule, oregáno, chilli, sýr) 

200g
Častolovické zámecké smotky


180,-


 (vepřová panenka, uzené maso, víno červené, žampióny)

150g
Tatarský biftek, topinky



198,-


 (hovězí svíčková tepelně neupravená,  česnek,  chilli,  tabasco)

Na objednávku Vám rádi připravíme … pokračování  2 část
400g
Vepřová kotleta na grilu „Dlouhá kost“ Ratatouille

(ratatouille – grilovaná zelenina po francouzsku)
180,-

200g
Medajlonky  z panenské vepřové  svíčkové  



pečené na  hříbkách 




180,-

200g
Kolowratský špíz





180,-


 (vepřová panenská svíčková, kuřecí prsíčka, klobása, žampiony)

210g
MIX – GRILL  de LUXE



225,-


 (kuřecí prsíčka, vepřová panenka, h. svíčková, kukuřičné klásky)

150g
Krakonošův oheň




149,-


 ( nudličky z vepřové panenky, cibule, chilli, smetana)

300g
Rozmarýnová jehněčí žebírka na grilu

169,-

Připravujeme těstoviny …

Minimální doba přípravy 45 minut

300g
Špagety pomodoro




115,-


(vepřová kýta, rajčata, česnek, bazalka)

300g
Špagety s kuřecím masem



115,-

300g
Torteliny Salistro




105,-


(Cibule, niva, smetana, bazalka)






Nezapomínáme ani na milovníky bezmasé stravy…

Čerstvá zelenina se smaženými žampiony


78,-

Brokolice zapečená se sýrem a mandlemi


78,-

Sýrový „Ondráš“ (sýr  v bramborákovém těstě)

78,-

Smažený sýr, tatarská omáčka




78,-


Přílohy…

200g
Brambory maštěné  máslem



30,-

150g
Rýže dušená






30,-

150g
Kari rýže






35,-

160g
Knedlíky houskové




30,-

150g
Hranolky






30,-

150g
Krokety






35,-

150g
Teplá zelenina s máslem



45,-

150g
Lyonské brambory se smetanou


45,-

150g
Bramboráčky





45,-

150g
Americké brambory




40,-

200g
Opečené brambory




30,-

150g
Mexické fazole





50,-

150g
Fazolky s anglickou slaninou


50,-

Studená jídla

200g
Talíř HAVEL





108,-

(paštika, šunka, čabajka, sýr Eidam, salám, zelenina)


200g
Sýrový talíř





85,-


(sýr Eidam, Hermelín, tavený sýr, máslo)


Omáčky k masům…

50g
česneková, pikantní, tatarská, křenová


20,-

Saláty…

200g
Šopský salát





59,-

200g
Řecký salát






65,-

           (balkánský sýr, olivy, rajčata, okurka, paprika, cibule oregáno)

300g
Salát „CESAR“ 





119,-

           (kořeněné kuřecí maso s  anglickou slaninou 

a parmazánem na salátu s dresinkem s krutony)

250g
Salát s tuňákem





89,-


 (tuňák, hlávkový salát, okurky, rajčata, papriky,


  citronová šťáva, jogurt, vejce, kopr, bazalka)

Něco sladkého nakonec…

Sachr dort orginální vídeňský recept



40,-

Jablkový závin se zmrzlinou a šlehačkou


39,-

Palačinka s horkým ovocem  a šlehačkou


65,-

Smažený ananas v těstíčku s karamelem, šlehačka

55,-

Banán v čokoládě s vaječným likérem, šlehačka

39,-

Čokoládové Fondue s čerstvým ovocem


85,-

3 ks
Jahodové knedlíky s jemným tvarohem, 

skořicové máslo





45,-

Flambované hrušky s brusinkami, vanilková zmrzlina
75,-

(flambované na hruškovici)

Citronový sorbet






65,-
(citronová zmrzlina v citronu)
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CENY KALKULOVÁNY  VČETNĚ DPH 20%

Ředitel  hotelu: Miroslav Špaňhel


